
MENÚ DE 
COCTEL

MINI WRAPS DE QUESO FRESCO, RÚCULA 
Y JAMÓN RESERVA

 
QUESO CURADO BOFFARD CON ALMENDRAS

 
BROCHETA DE POLLO CRUJIENTE

 
QUICHÉ DE PUERROS Y BACÓN 

 
CANAPÉ DE AJO BLANCO CON MELVA DE ALMADRABA 

 
CUCHARITA DE PULPO A LA GALLEGA

 
VASITO DE GAZPACHO ANDALUZ

 
SAQUITOS DE LANGOSTINOS

 
ENTRECOT DE TERNERA A LA PARRILLA 

 
***

PASTELITOS DE SELVA NEGRA Y COPA DE CAVA

BODEGA

Vino Blanco Marqués de la Concordia, 100% Verdejo – D.O. Rueda
Vino Tinto Potia, roble – D.O. Ribera del Duero

Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos y Agua Mineral.
Cava Codorníu, Brut Nature

P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  7  C ó d .  M . C .  1 0 / 2 0    2  d e  5



P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  7  C ó d .  M . C .  1 0 / 2 0    3  d e  5

CAPRICHOS PARA EL COCTEL

P E Q U E Ñ O S  C A P R I C H O S

Cucharita con Salpicón de Pulpo.

Tartar de Atún.

Brocheta de Gambón en Tempura 

y Mayonesa de Chile.
 

 

C A P R I C H O S  D E L  M A R

Cucuruchos de Pescadito

Frito:

Cazón.

Calamares.

Boquerones.
 

 

Cucuruchos de Pescadito

Frito:

Calamares.
 



MENÚ DE 
CELEBRACIONES Nº 1

P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  0 0  C ó d .  M . C .  0 6 / 2 3     1  d e  5

BODEGA

B r o w n i e  a r t e s a n a l  d e  c h o c o l a t e

c o n  f r o s t i n g  d e  q u e s o .

ENTRANTE  INDIVIDUAL

C o p a  d e  e n s a l a d i l l a  d e  g a m b ó n .

B a r q u i t a  d e  e n d i v i a  c o n  q u e s o  f r e s c o  

y  a n c h o a  d e l  c a n t á b r i c o .

W o n t o n  r e l l e n o  d e  t e r n e r a  p i c a d a  

y  s a l s a  r o j a .

PRIMER  PLATO

B a c a l a o  f r i t o  c o n  e n s a l a d a  p a n t e s c a

y  m a y o n e s a  d e  p i l p i l .

SEGUNDO  PLATO

S o l o m i l l o  D u r o c  c o n  c r e m o s o

d e  p a t a t a s  y  s a l s a  a l  R i b e r a  d e l  D u e r o .  

POSTRE

Vino Blanco Castizal, 100% Verdejo .D.O. Rueda
Vino Tinto Portia, roble – D.O. Ribera del Duero

Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorníu, Brut Nature



MENÚ DE 
CELEBRACIONES Nº 2

P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  0 0  C ó d .  M . C .  0 6 / 2 3     2  d e  5

BODEGA

S o p l i l l o  c o n  m o u s s e

d e  m a n g o  y  f r e s a .

ENTRANTE  INDIVIDUAL

J a m ó n  g r a n  r e s e r v a  d u r o c ,  a l  c o r t e

y  p a n  c o n  t o m a t e .

A j o  b l a n c o  c o n  m e l v a  d e  a l m a d r a b a  

y  p i m i e n t o  r o j o  a s a d o .

W o n t o n  r e l l e n o  d e  l a n g o s t i n o

y  c h u t n e y  m a n g o .

PRIMER  PLATO

G a m b ó n  a  l a  s a l

SEGUNDO  PLATO

P r e s a  D u r o c ,  a l  R o m e r o .

POSTRE

Vino Blanco Castizal, 100% Verdejo .D.O. Rueda
Vino Tinto Portia, roble – D.O. Ribera del Duero

Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorníu, Brut Nature



MENÚ DE 
CELEBRACIONES Nº 3

P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  0 0  C ó d .  M . C .  0 6 / 2 3     3  d e  5

BODEGA

T a r t a  d e  q u e s o  L a  V i ñ a

c o n  c o n f i t u r a  d e  f r e s a s .

ENTRANTE  INDIVIDUAL

C o p a  d e  v i n a g r e t a  d e  p u l p o .

F u n d i d o  d e  c a m e m b e r t  c o n  b a c o n  a h u m a d o  

s o b r e  t o s t a  c r u j i e n t e .

W o n t o n  r e l l e n o  d e  t e r n e r a  p i c a d a  

y  s a l s a  r o j a .

PRIMER  PLATO

C o r v i n a  a l  h o r n o  c o n  v e r d u r a s

y  c h u t n e y  d e  m a n g o .

SEGUNDO  PLATO

P r e s a  i b é r i c a  m a c e r a d a  s o b r e  g r a t e n

d e  p a t a t a s  y  g e l  d e  p i m i e n t o s  a s a d o s .

POSTRE

Vino Blanco Castizal, 100% Verdejo .D.O. Rueda
Vino Tinto Portia, roble – D.O. Ribera del Duero

Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorníu, Brut Nature



MENÚ INFANTIL

O P C I Ó N  N º  1

E n t r a n t e  a l  c e n t r o

P i z z a  M a r g a r i t a
P l a t o  C o m b i n a d o

P o l l o  E m p a n a d o ,  C r o q u e t a s  C a s e r a s
y  P a t a t a s  F r i t a s

P o s t r e

H e l a d o  c o n  M u ñ e c o
B e b i d a

R e f r e s c o s  y  A g u a  M i n e r a l

P r e c i o s  I V A  i n c l .    
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .      R e v .  0 0  C ó d .  M . C .  0 6 / 2 3     4  d e  5

O P C I Ó N  N º  2

E n t r a n t e  a l  c e n t r o

P i z z a  M a r g a r i t a
P l a t o  C o m b i n a d o

H a m b u r g u e s a ,  N u g g e t s  d e  P o l l o  
y  P a t a t a s  F r i t a s

P o s t r e

H e l a d o  c o n  M u ñ e c o
B e b i d a

R e f r e s c o s  y  A g u a  M i n e r a l



P r e c i o s  I V A  i n c l .   
F o r m a t o  d e  S i s t e m a  d e  C a l i d a d .   R e v .  0 0  C ó d .  M . C .  0 6 / 2 3   5  d e  5

      
HOTEL NUEVO TORRELUZ – Plaza Flores, 10. Almería – T. 950.234399 – www.torreluz.com - eventos@torreluz.com

Le informamos de que los productos de la pesca afectados por el R.D/1420/2006 para evitar el riesgo por anisakis, servidos por este establecimiento, han sido sometidos a
congelación en los términos exigidos según el Reglamento U.E. Nº1169/2011. Puede solicitar información a nuestro personal en materia de alergias e intolerancias.

Salón Andalucía 
- Montaje tipo boda -

Salón Alcazaba
- Montaje tipo boda -

A V I S O  I M P O R T A N T E
 

E L  P R E C I O  D E  A L G U N O  D E  L O S  P L A T O S  P U E D E

V E R S E  A L T E R A D O  P O R  L A  V A R I A C I Ó N

D E L  M E R C A D O .  

L E  I N F O R M A R I A M O S  D E

L A  I N C I D E N C I A  O  A L T E R N A T I V A S
 


